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Resumé: effet de ’incorporation de I’huile de soja sur les paramétres productives chez
la caille japonaise (Coturnix japonica) en periode de ponte

La caille japonaise (Coturnix japonica) représente une volaille trés intéressante pour la
production de viande et des ceufs. Ainsi ce travail a été mené afin d’établir des formules
alimentaires en ajoutant de différents taux d’huile de soja dans 1’alimentation de cette espéce
(durant la période de ponte). Témoin « HO » (0% d’huile de soja), « HOS et H10 » avec (5 et
10 % d’huile de soja). Au total, 30 femelles de cailles a 42 jours d'age ont ét¢ menées dans
une batterie de 4 étages et divisé en trois groupes. Chaque groupe recoit I'un des trois types
d’aliments pendant une période d’élevage de 6 semaines. Les performances zootechniques et

les parameétres de qualité interne et externe des ceufs ont été évalués dans cette période.

Les résultats obtenus ont montré que ’addition de 1’huile de soja dans 1’alimentation
des cailles en periode de ponte a permet d’amelioré les performances zootechniques des
cailles en augmentant le poids vif des animaux, reduire I’indice de conversion et par
consequent assurer une maturité precoce des femelles. D’autre part, la supplementation de

I’aliment avec I’huile de soja donne des ceufs avec un calibre et poids elevé.

Mots clés : caille japonaise, ouefs, huile de soja, ponte, élevage.
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Abstract:  Effect of soybean oil incorporation on productive parameters in Japanese

quail (Coturnix japonica) during egg laying

The Japanese quail (coturnix japonica) represents a very interesting species for the
production of meat and eggs. Thus, this work was carried out in order to establish food
formulas by adding different levels of soybean oil in the diet of this species (during the laying
period). A Control diet "HO" (0% soybean oil) was formulated; two other diets "HO5 and
HI10" were obtained by adding 5 and 10% soybean oil. 30 female’s quails at 42 days of age
were reared in cages and divided into three groups. Each group receives one of three types of
food for 6 weeks. The zootechnical performances and the internal and external quality

parameters of the eggs were evaluated during this period.

The results showed that the addition of soybean oil in the diet of the quails during the
laying period improved the zootechnical performance of the quails by increasing the live
weight of animals, reducing the feed conversion’s rate and therefore ensure early maturity of
females. On the other hand, the supplementation of the feed with soybean oil gives eggs with

a high caliber and weight.

Keywords: Japanese quail, eggs, soybean oil, egg laying, rearing
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Introduction

Les cailles sont les plus petits représentants de la famille des gallinacés. La caille
japonaise (Coturnix japonica) est un oiseau rustique, de petites tailles, caractérisées par une
croissance rapide, une maturité sexuelle précoce, un court intervalle de génération, une forte
ponte et des exigences (en alimentation et en espace) moins importantes par rapport aux

autres especes de volailles (Nanda et al. 2015, Sarabmeet et Mandal, 2015).

Dans le monde, 1’aviculture s’est principalement intéressée a la production de poulets de
chair et d’ceufs de poule. Mais depuis un certain temps, 1'élevage de la caille, a attiré
I’attention des spécialistes comme nouvelle piste de diversification de 1’¢levage de volailles,
en offrant aux consommateurs de nouveaux choix de golt et en renforcant la production de
viande et des ceufs pour faire face a la demande de plus en plus accrue en protéines animales

(Ukashatu et al., 2014).

Depuis longtemps, et en raison de leur richesse en énergie et en protéines, les régimes
mais-soja ont été considérés comme les aliments de base pour les volailles quel que soit le
type de production (ceufs, viande). L’alimentation présente pres de 60% du colt total des
¢élevages avicoles comme pour tous autres types d’élevage (Shamna ef al., 2013). Les
protéagineux (essentiellement le soja) sont les constituants les plus chers et plus importants en
tant que sources de protéines dont la quantité¢ et la qualité sont des facteurs limitant des
performances réalisées par les oiseaux, alors que le mais et les grains des céréales sont les
plus utilisés comme source d’énergie. Pour ces raisons, les nutritionnistes ont toujours tenté
d’établir des formules alimentaires équilibrées en €énergie et en protéines aux prix les moins

chers en utilisant des matieres premicres disponibles sur les marchés locaux.

Avant, la plupart des éleveurs de cailles (les coturniculteurs) utilisent généralement des
aliments destinés aux poules a cause de I’indisponibilit¢ de formules alimentaires
commerciales spéciales pour les cailles en industrie de l'alimentation du bétail en Algérie.
Plusieurs auteurs montrent qu’au regard de sa croissance rapide, les besoins protéiques et
énergétique de la caille sont significativement plus élevés que ceux de poules (Djitie

Kouatcho et al., 2015).

Selon (Leclercq ,1986), I’incorporation de la matiére grasse dans la ration alimentaire

des volailles a permis d’augmenter la densité énergétique et par la suite ’amélioration des



performances zootechniques. Probablement dans le but de diminuer les couts de production,
I’accélération de la croissance ou l’amélioration de la production des ceufs (quantité et

qualité).

Les huiles végétales telles que I’huile d’olive,1’huile de mais, 1’huile de soja, I’huile de

tournesol et I’huile de colza sont des liquides a forte teneur en graisses insaturées.

Pourlerégime alimentaire, les poules pondeuses ontbesoin d unacide gras particulier qui est
I’acide linoléique. Ce dernier est essentiel dans 1’alimentation des poules pondeuses car elles ne

sont pas capables de le produire a partir d’autres nutriments (Ceylan et al.,2011).

L’ajout des matieres grasses et des huiles aux aliments pour les pondeuses améliore la
teneur en énergie métabolisable (EM) des aliments et optimise la performance de nombre
d’ceufs et de pourcentage du ponte, ainsi ils renforcent la santé de foie tout en limitant le

syndrome du foie gras (Anonyme, 2018).

C’est dans cette optique que s’inscrit notre travaille pour étudier I’influence de
I’incorporation des huiles végétales comme 1’huile de soja dans 1’alimentation des cailles

japonaises sur les performances de ponte.
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Chapitre I : Généralités sur les cailles

1. Historique et origine de la caille
La caille japonaise (Coturnix Japonica)< est une espece dont la domestication semble

récente par rapport a ces échelles de temps. Il n’est actuellement couramment admis que la
domestication de la caille a commencé au japon, les premicres traces écrites a ce sujet
remontant au XIIéme Siecle, principalement dans un but de divertissement, les cailles étant
alors sélectionnées pour leur chant (Howes, 1964).

Vers 1900 les japonais poserent également a ¢élever la caille pour sa production de viande
et d’ceuf. La caille de rapport était née les années suivantes, les effectifs des populations de
caille domestique augmentent beaucoup au japon, et pour la seule province d’Aichi, on
dénombrait en 1937 au moins 350000 sujets. Mais le cheptel fut pratiquement totalement
détruit pendent les hostilités, et a la fin de deuxiéme guerre mondiale, les japons durent a
nouveau réimporter des cailles de chine (Lucotte, 1975).

Il existe cependant une autre hypothése indiquant une domestication plus ancienne mais
toujours relativement récente ayant eu lieu au japon aux environs de 770 ans avant J.C, dans

le cadre de divertissement comme le chant ou le combat (Chang et al., 2005).

Donc ce n’est qu’aprés les années quarante et la fin de la seconde guerre mondiale
qu’une sélection de cailles japonaises basée sur la production de viande et d’ceufs a été lancée

au japon (Recoquillay, 2014).

2. Classification et principales especes de la caille japonaise :

2.1. La caille des blés (Coturnix coturnix)

Est le plus petit gallinacé européen. Elle possede un plumage brun, orné de flammeches
longitudinales jaune paille, Le male a la poitrine orange avec une bande médiane brune ou
noire sur le menton. La femelle a une poitrine créme maculée de taches brunes et le menton
créme uniforme. Les jeunes sont semblables aux femelles, mais plus fortement tachés et
barrés de brun noir sur le dessus et surtout aux flancs. Les rectrices sont plus courtes, plus
pointues et a dessins irréguliers. La mue est suspendue chez les jeunes a 1’age de huit
semaines. Les deux derniéres rémiges ne seront remplacées qu’a I’issue de la mue
postnuptiale de deuxiéme année a la fin novembre, début décembre, ce qui permet de

distinguer deux classes d’age (ONCFS, 1984).
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La caille des blés est un oiseau discret, de petite taille, difficile & observer et dont la
présence est trahie par le chant du male au printemps et en été, dont I’onomatopée est déclinée
en «paie tes dettes »¢ strophe répétée plusieurs fois. L’évolution pondérale annuelle est
rythmée par la période de reproduction (80-100 g) et le départ en migration d’automne (120-
125 g). Longueur totale du corps est de : 160-190 mm et le poids est environ : 60 -155g.

Figure 1: la caille de blé (Coturnix coturnix) (Mishra, 2009)
2.2 Caille de chine (Excalfactoria chinensis):

Sont tres faciles a élever car elles sociabilisent entre elles et laissent en paix les I’autres
especes. Mesurant seulement de 12 a 14 cm et pesant 40 g environ (Daniel, 2006), elles sont
¢levées uniquement comme oiseau d’ornement. Le male porte un dessin noir et blanc bien
marqué a la gorge, alors que La femelle a un plumage strié¢, de couleur brun. Il existe

plusieurs variétés de couleurs : fauve, blanc, argenté, brun, noir (Manassé, 2004).
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Figure 2: la caille de chine ( Excalfactoria chinensis ) (Manassé , 2004).
2.3 La Caille arlequin (Coturnix delegorguei):

Vit en Afrique sub-saharienne, en évitant les zones foresticres. Elle y est erratique a
migrante dans toute la partie ouest et centrale ainsi qu’en Arabie saoudite. On la rencontre
aussi en afrique de I’est et du sud. Elle est résidente a sdo tomé (iles Chocolat) dans le golfe
de guinée. C’est un visiteur d’été dans la partie ouest de Madagascar. De rares observations
ont été faites jusqu’au nord du séné (Hennache et Ottaviani, 2011). Le tableau 01 montre la

différence entre les especes des cailles.
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Tableau 1: la différence entre les espéces de caille (Manassé, 2004 et mondry, 2016)

Espéce Nom Taille Poids Utilisation Elevage Habitat
scientifique encm |eng
Caille Coturnix 16a18 |70 Espéce protégée Espéce Migre entre
commune coturnix 135 protégée I’Europe et
sauvage I’ Afrique
Caille de | Coturnix 18a20 | 180 La production de | Tres facile | Cages, en
Japon coturnix chaire et des ceufs batteries et
Japonica en voliere
Caille Coturnix 18a20 |/ Ornement Assez facile | Voliere
Arlequin delegorguei
Caille de | Coturnix 12a14 |40 Ornement Tres facile Cages et en
chine chinensis voliere

3. la situation de production de la caille japonaise dans le monde :

La population actuelle des cailles au japon alimente une industrie trés florissante qui,

dans ’ordre des choses comparables, est la seconde apreés celle de la poule. En Italie,

I’¢levage de la caille japonaise est pratiqué depuis une soixantaine d’années ; il aurait été situé¢

a D’origine en Sardaigne. Aux Etats-Unis, la caille est d’importation trés récente (vers les

années 50-55)¢ et elle est surtout utilisée la-bas comme animal de laboratoire (Lucotte, 1975).

En france, 1’¢levage de la caille est également récent et a été initialement pratiqué dans le

sud du pays. (Lucotte, 1975). En Tunisie, il existe de plus en plus d’élevages de caille de

petites et moyennes tailles (1000 a 4000 reproductrices). Ils élévent les cailles en parquets ou

en cages aussi bien pour la viande que pour les ceufs. (FAO, 2011).

4. Situation de la production de la caille en Algérie :

L’¢levage de caille ou coturniculteur a connu ces deux dernieres décennies un essor

considérable, participant a la diversité des produits avicoles. En effet, la production des ceufs

et la production des viandes de caille sont des spéculations indissociables. 1’ceuf est ’unité

-4-
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biologique fondamentale de I’existence des poussins qui seront destinés au remplacement du
cheptel reproducteur ou a I’élevage de la caille chair. Il est a noter, qu'en Algérie, trés peu

d’études ont été¢ menées sur les ceufs de caille japonaise. (Berrama et al., 2012).

5. L’intérét économique de I’élevage de la caille japonaise et ses caractéristiques :

*Une ponte abondante (jusqu’a 250-300) ceufs par an de production.

*Une maturité sexuelle hative (42 jours).

*Un taux de prolificité élevé, elle peut donner 6 générations par an.

*Une bonne ressource en protéines animales dépourvues de cholestérol.

*Le cotte d’investissement est trés faible. La durée d’incubation est courte de 15 a 17 jour.
*La durée de vie de la caille pourrait atteindre 10 ans.

*Un trés bon créneau pour 1’investissement.

(Ben Youcef et Rabiha, 2018)

6. Rappels anatomiques du tube digestif de la caille :

Le bon développement de l'appareil digestif est responsable de la digestion, 1'absorption,
le rendement et la croissance optimale (Mabelebele ef al., 2014). Comme chez toutes les
autres especes gallinacées, le tube digestif de la caille est composé des organes suivants : le
bec, la cavité buccale et les glandes salivaires, le pharynx, l'cesophage, le jabot, le
proventricule, le gésier, I'intestin gréle, les caca, le gros intestin et le cloaque (Armenta

Osorio, 1996)
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Figure 3: 'appareil digestif de la caille ( Alamargot , 2003 )
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6.1 Le bec:

Le bec est un organe représentant des oiseaux (Armenta Osorio, 1996). Dont le role est
la préhension des aliments. La partie visible du bec est une formation cornée composée de
deux parties : dorsalement, la maxille ou mandibule supérieure et ventralement la mandibule
inférieure (Alamargot, 2003 ; Cano, 2012), qui agissent a la maniére de ciseaux pour couper

les aliments. Le bec sert aussi comme moyen de défense (Armenta Osorio, 1996).

6.2 L’cesophage et le jabot:
L’cesophage de la caille a une longueur de 10 a 14 cm (Armenta Osorio,1996). C’est un
tube extensible a paroi mince étendu entre le pharynx et le gésier dorsalement a la trachée

(Hena et al., 2012).

Il est composé¢ de fibres lisses disposées dans des plans circulaires, obliques et
transversales,Ce qui permet une grande capacité de distension facilitant ainsi le passage du
bol alimentaire. L'intérieur est doublé avec un épithélium malpighie et doté de tres différentes

glandes salivaires muqueuses (Armenta Osorio, 1996).

Le jabot peut étre présenté comme une simple dilatation de 'cesophage servant au
stockage de la nourriture. Cette capacité permet a l'oiseau une digestion continue en espagant
ses prises alimentaires (Hena et al., 2012). Il montre la méme structure histologique que
I',esophage. Le développement du jabot est trés important chez les oiseaux granivores, en
particulier ceux qui se nourrissent de débris végétaux, tandis qu’il est rudimentaire ou fait

défaut chez les insectivores.

Chez la caille, son développement est li¢ a I’alimentation. Le jabot est bien marqué chez
le poussin, Son développement est accentué dans l'dge adulte, et diminue dans la derniére

phase du cycle de la vie (Armenta Osorio, 1996).

6.3L’estomac:
La caille comme les autres galliformes, a un estomac fait de deux parties ; une partie
glandulaire connue sous le nom de proventricule et une partie musculaire connue sous le nom

de ventricule ou le gésier (Hena et al., 2012).

Le proventricule présente chez la caille le vrai estomac glandulaire. C’est un organe
fusiforme situé caudalement a I'cesophage et son développement est également lié a

l'alimentation (Armenta, 1996 ; Hena et al., 2012). A l'intérieur il est revétu d'un épithélium

-7-
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cuboide et beaucoup de glandes tubulaires simples. Sur le plan histologique de la muqueuse
du proventricule de la caille, il y a habituellement un type de cellules qui fournissent a la fois
de l'acide chlorhydrique et les granules de pepsine, contrairement aux mammifeéres qui ont

différents types de cellules pour chacune des sécrétions (Armenta Osorio, 1996).

Le gésier est I’estomac broyeur qui écrase les aliments par un effet de meule permis par
sa puissance musculaire (Guérin, 2012). C’est un organe sphéroide situ¢ immédiatement
caudalement au proventricule et placé en partie entre les lobes du foie et en partie derricre le

lobe gauche du foie.

11 a une forme arrondie aplatie peu comme une lentille convexe, avec un coté légerement
plus grand que l'autre. Chaque surface est recouverte par une couche luisante de tissu
tendineux, épais au centre devenant plus mince vers les bords (Hena et al., 2012). 11 est
composé¢ de fibres striées intérieurement et doublé par une membrane forte. Le
développement du gésier est bien accentué chez les oiseaux granivores et herbivores

(Armenta Osorio, 1996).

6. 4 L’intestin gréle:

I1 est le plus long segment du systeme digestif de la caille. Il comprend 1’anse duodénale,
le jéjunum et I’iléon. En général il n’est pas facile de distinguer entre les différents petits
segments intestinaux (Armenta Osorio, 1996 ; Hena er al., 2012). La structure de ce

segment n’a rien de particulier.

L’intestin joue un rdle trés important et majeur dans I’absorption des nutriments
(glucides, Lipides, acides aminés)¢ produits de la digestion et solubles dans la lumicre
intestinale, qui sont absorbés au niveau des entérocytes (cellules qui tapissent la paroi de

I’intestin gréle).

6.5 Les czeca:

Chez la caille, ils sont trés gros et longs par rapport a d’autres gallinacés (tels que le
pigeon) (Hena et al., 2012). Les caca assurent les fonctions suivantes : La réabsorption d’une
partie de I'eau et des sels, la dégradation de l'acide urique et la fermentation des hydrates de
carbone par la micro flore abondantes, en ammoniac recyclable (réabsorbé) et en acides gras

volatils respectivement (Jacob et Pescatore, 2013 ; Svihus ef al., 2013).
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6.6 Le gros intestin:
Contrairement aux mammiféres le gros intestin est trés court chez les oiseaux. Chez la
caille il n’ya pas de distinction visuelle entre les différents segments (colon, rectum, etc....).

(Armenta Osorio, 1996).

6.7 Le cloaque:
Le cloaque est la partie terminale de 1’intestin dans laquelle débouchent les conduits

urinaires et génitaux. Il est formé de trois régions séparées par deux plis transversaux plus ou

moins nets.

6.7.1 Le coprodéum:
C’est une dilatation terminale du rectum, la partie la plus cruciale du cloaque. C’est dans

le coprodéum que s’accumulent les féces et les urines avant leur émission (Alamargot, 1982).

6.7.2 L’urodéum:
C’est le segment moyen du cloaque. Dans sa paroi dorsale débouchent deux ureteres ainsi

que les deux canaux déférents chez le male ou l'oviducte chez la femelle (Alamargot, 1982).

6.7.3 Le proctodéum:

S'ouvre a l'extérieur par l'anus. C’est le segment caudal du cloaque. Chez quelques
especes, il renferme ventralement un pénis. Chez tous les jeunes oiseaux, il est reli¢
dorsalement a la bourse de fabricius avec laquelle il peut communiquer par un canal

(Alamargot, 1982).

6. 8 Les glandes annexes :
6. 8. 1 le pancréas:

Le pancréas est une glande amphicrine (endocrine et exocrine)¢ compacte, blanchatre
ou rougeatre, enserrée dans l'anse duodénale. Le pancréas est issu de trois ébauches séparées
qui se constituent en deux lobes (un lobe ventral et un lobe dorsal). Le suc pancréatique se
déverse dans le duodénum par deux ou trois canaux qui s'abouchent au méme niveau que les

canaux hépatiques (Alamargot, 1982).

6. 8. 2 le foie:
C’est la glande la plus massive de tous les visceres, Le foie repose sur le sternum, il est

séparé¢ des parois thorco-abdominales par les sacs aériens. Il est soutenu par quatre ligaments

(Falciforme, coronaire, gastro hépatique et hépato duodénal). Sa face ventro-médiale porte les

-9.
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impressions spléniques, stomacale et intestinale. Le foie est constitué de deux lobes réunis par
un isthme transversal qui renferme partiellement la veine cave caudale. Le lobe gauche plus
petit que le lobe droit, il est généralement marqué d'un sillon longitudinal qui délimite le lobe
accessoire du lobe gauche. Dans leur portion craniale, les deux lobes entourent complétement
les ventricules du cceur. Les deux lobes déversent la bile, par deux conduits séparés. Le canal
du lobe gauche (canal Hépatique gauche) s'abouche directement dans l'intestin. Le canal du
lobe droit (canal hépatique droit) se renfle d'abord en vésicule biliaire (sauf chez le pigeon,
certains perroquets et 1'autriche) avant de se jeter dans le duodénum. Il porte le nom de canal

cholédoque. (Alamargot, 1982).

-10 -
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Chapitre I1 : Le batiment d’élevage et alimentation

1. Batiment d’élevage :

Il est généralement connu que les deux premicres semaines de la vie des poussins sont les
plus critiques. L’éclosion des poussins de caille les rendent encore plus vulnérables et
sensibles au stress. Le poussin de caille n’est entierement développé qu'a environ la troisiéme
semaine de sa vie (Shanaway, 1994). Le poussin utilise le sac vitellin -absorbé a I’intérieur de
son corps- comme stock de nutriments pendant les premiers jours de sa vie aprés 1'éclosion

(Shanaway, 1994).

2.Les conditions d’ambiance :

2. 1 Température:

La température a une influence sur la reproduction, la ponte, la production et la
consommation. Donc c’est une facture importante dans la conduite d’élevage des animaux
surtout la caille (Oriol, 1987). Les volailles sont homéothermes et peuvent régler leur chaleur
a partir des conditions externes. La caille peut tolérer de fortes températures jusqu’a 27°C et
au-dela, elle provoque un malaise. Son confort est situé¢ entre 18c°et 27C° alors que le
cailleteau a besoin d’une température comprise entre 25C° et 30C° avec un minimum de

23C°. (ITELV, 2003) (Tableau2).

Tableau 2 : Température en fonction de 1'age des cailleteaux

Age Naissance | 2¢éme jour | 3¢me Séeme | 10éme 15¢me
jour jour jour jour
°C 38 35 32 28 22 18

2. 2 La ventilation:

Proportionnellement a leur taille, les cailles sont de trés grands consommateurs
d’oxygene. Elles réclament donc plus que tout autre, un apport important et constant d’air
frais. D’autre part, 1’¢levage des animaux en concentration implique des dégagements gazeux,
si on les laisse s’accumuler, diminuent la production, dont il est important de renouveler
régulierement 1’air pour les éliminer. On emploiera une ventilation de type dynamique qui est

le plus utilisé. (Lucotte, 1975).

-11 -




Partie Bibliographique

2. 3 L’humidité:
L’humidité est trés importante pour 1’ambiance totale du batiment. Ses variations

provoquent des proliférations microbiennes avec la chute de la production (Berge, 1988).

L’humidité est aussi importante pour la caille d’originaire de climat tropical qui craint la
sécheresse ou 1’exces d’humidités. On essaiera de maintenir un minimum de 1’ordre de 70%

(Lucotte, 1975).

2.4 La lumiére:

Les cailleteaux doivent étre élevés sous 24 heure continues de lumiere pour les deux
premicres semaines (Shanaway, 1994)¢ aprés quoi le programme lumineux dépend de la
finalit¢ de la production. Si les oiseaux sont destinés a la production de viande, ils peuvent
avoir 23 heures de lumiére et une heure d’obscurité, ou un éclairage intermittent. Un
programme qui alterne trois heures d’obscurité et une heure de lumiére répété six fois pourrait
aider a réduire la prise alimentaire et a améliorer ’efficacité alimentaire, en plus de

I’économie évidente de I’électricité¢ (Shanaway, 1994).

2. 5 La litiére:
Les cailles peuvent étre élevées avec ou sans litiere de 5 a 10 cm par des copeaux de

bois ou tourbe sciure (Mondry, 2016).

La litiere a plusieurs fonctions dans I’élevage.

-L’isolation au cours des premicres semaines de I’installation des cailleteaux.
-Limiter les déperditions de chaleur des animaux.

-Minimiser ’humidité de sol (Mondry, 2016).
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Tableau 3: les normes d'ambiance de la caille reproductrice ( ITEV,2003)

Age de 0 a 3 semaines

Eclairement Température Ventilation

1 a5 jours: -1a3jours: 38 a40°C

(24h de lumicre a raison de 4 |- a 7 jours: 35°C

Watts / m?). ) 3 o
-a 14 jours: 30° C 6 m”/ h/Kg de poids vif

- Au- dela de S jours:
14 a 15h de lumiére a raison

De 0,5 a 1watt / m?).

-a 21 jours: 25°C

Au minimum.

Age de 4 a 6 semaines

Eclairement

Température

Ventilation

Au- dela de 5 jours :
14 4 15h de lumiére a raison

De 0,5 a 1watt / m’

A 35 jours 20°

6 m’/ h/Kg de poids vif

Au minimum

3.Les différents types d’élevages :

La plupart des ¢leveurs pratiquent I’élevage lors de la reproduction, en batteries

collectives, pour faciliter le ramassage des ceufs. Cependant, en fonction de paramétrés, tels

que locaux disponibles, cout du matériel, on peut ensuite opter pour 1I’engraissement au sol ou

en batteries (Lucotte, 1975).
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3.1 L’élevage au sol :
La préparation des futures reproductrices doit passer par une phase de démarrage (0-6
semaines). Pour arriver a ce stade, 1’¢leveur doit préparer une bonne poussiniere qui répond

aux normes. (Gavard, 2000).

Avant la mise en place des cailleteaux, il convient de procéder a une bonne désinfection
des locaux d’¢levage, pendant la premiére semaine de vie, les cailleteaux ne doivent pas avoir
acces a la totalité de la surface de la poussiniére. On utilise alors un cercle d’élevage
confectionné généralement en isorel ou en grillage a petites mailles carrées recouvert de brise-

vent. (ITELV, 2003).

3. 1. 1 Matériel utilise dans ce type:

3.1.1.1 Les abreuvoirs:

En raison de leur petite taille et de leur vivacité, il arrive fréquemment que les jeunes
cailles se mouillent abondamment ou méme se noient dans leurs abreuvoirs. Pour évite les
incidents de ce genre un systeme simple mais efficace consiste a placer au niveau de la
surface de I’eau une bande de grillage qui empéche les jeunes oiseaux de tomber dans 1’eau
tout en leur permettant de boire. Les grillages peuvent étre retiré au bout d’une dizaine de
jours, certains éleveurs préférent de diminuer la profondeur des abreuvoirs en plagant des

petits cailloux de riviere dans le fond de 1’assiette (Gavard, 2000).

3. 1. 1. 2. Les mangeoires:
Il existe notamment un modele de métallique rectangulaire double face pratique et peu

encombrante. Elle contient environ 2,5 kg d’aliment et convient pour 50 a 60 cailleteaux.
* Premicre age (jusqu'a deux semaines): 1’aliment donné dans des plateaux.

* Deuxieme age (a partir de deuxiemes semaines): il est mieux d’utiliser des mangeoires avec

des clous pour empécher les cailleteaux d’y entrer. (Gavard, 2000).

3. 1. 2. Avantage élevage de sol:

- Limite le cout en matériel.
- Moins manipulation.

- Simplicité de la surveillance.
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- Bien-étre animal.
(ITELYV, 2003)

3. 1. 3 Les inconvénients élevage de sol:

- Risque sanitaire important.

- Problémes de ventilation et risques d’étouffements.
- Cout élevé en surface et en énergie utilisée.
(ITELYV, 2003)

3. 2 Elevage en batterie

3.2.1 Batterie chaude pour démarrage:

Ces batteries comportant 04 étages en général, chaque étage est une chambre chaude a
parois latérales qui protégent les cailleteaux des courants d’air et un plafond chauffant
commandé par un thermostat, le sol est grillagé tapissé en pailles soudées de 4 mm, (Oriol,

1987).

3.2.2 Batterie froide pour engraissement:

Ce sont des batteries dépourvues de thermostat, car elles logent des cailles agées de 21 a
22 jours, mais la température du batiment doit étre de I’ordre de 18 a 20 °C. Les étages sont
des cases grillagées a mailles soudées ; les déjections tombent sur une matiere en plastique qui

est nettoyable (Oriol, 1987).

3.2.3Batterie pour reproduction:
C’est une batterie de 05 étages avec colonnes de dimensions d’1 m de longueur, 50 cm
de largueur, et 20 cm de hauteur. Elle est différente des batteries froides par la présence

d’inclinaison au niveau du plancher pour la descente des ceufs (Oriol, 1987).

3. 2. 4 Avantage ce type d’élevage

*la caille s’adapte tres bien.
. 2 . . ’
*Forte concentration au m”~ avec batterie an plusieurs étages.

*Gestion technique des cailles plus facile.
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*Travail plus facile pour 1’ouvrier concernant la distribution d’aliment et la collecte des ceufs.

(ITELYV, 2003)

3. 2. 5 Inconvénients ce type d’¢élevage

*investissements ¢élevé concernant 1’achat de batterie. ITELYV, 2003)

4.Alimantation :

L’alimentation représente prés de 70 % du colt de 1’¢levage des cailles. Elle est
constituée principalement de céréales comme le mais, le sorgho ou le mil. Les cailles adultes
mangent environ 14 a 18 g d’aliments par jour (jusqu’a 20-25 g/jour en fonction du niveau de
ponte et de la qualité nutritive de I’aliment, La nourriture doit toujours étre fraiche (Mondray

,2016)

5.Comportement alimentaire:

Ce qui est plus caractéristique du comportement alimentaire de la caille, c'est le
tempérament de gaspillage qui est plus élevé surtout au cours de la phase de croissance, il
conviendra de ce fait d'attacher la phase grande importance aux choix de la forme de

mangeoires, a leur remplissage et a la forme de présentation des aliments (Lucotte 1975).

7.Besoins nutritifs des cailles :

Les constituants nécessaires pour préparer l'aliment de la caille japonaise sont les
mémes que pour le poulet ; mais les besoins de la caille japonaise en protéines et en acides
aminés sont plus importants, en raison de leur croissance rapide. En outre et a cause de leur
petite taille, la granulométrie doit étre plus fine jusqu'a 1I’age de deux semaines (Prabakaran,
2003). Le tableau 04, présente les besoins nutritionnels de la caille aux différents stades

d’élevage.
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Tableau 4: besoins nutritionnels de la caille japonaise en pourcentage ou en unités par
kilogramme (NRC , 1994)

Nutriments Unité Démarrage et | Reproduction
croissance
Energie métabolisable EM | Kcal 2900 2900
Protéines et acides aminés % 240 20.0
Protéines % 1,25 1,26
Arginine % 1,15 1,17
Glycine+sérine % 0,36 0,42
Histidine % 0,98 0,90
Isoleucine % 1,69 1,42
Leucine % 1,30 1,00
Lysine % 0,50 0,45
Méthionine % 0,75 0,70
Me¢éthionine+cystine % 0,96 0,78
Phénylalanine
Phénylalanine+Tyrosine 0, 1 80 140
Thréonine . 102 0.74
Tryptophane % 0,22 0,19
Valine
% 0,95 0,92

Graisse
Acide linoléique % 1.01 1.01
Macroéléments
Calcium % 0,80 2,5
Chlore % 0,14 0,14
Magnésium Mg 300 500
Non phytates phosphore % 0,30 0,35
Potassium % 0,40 0,40

Sodium % 0,15 0,15
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Oligo-¢éléments

Cuivre Mg 5 5
Iode Mg 0,30 0,30
Fer Mg 160 20
Manganese Mg 60 60
Sélénium mg Mg 0,2 0,2
Zinc Mg 25 50
Vitamines liposolubles 3300
A Ul 1650 900
D3 Ul 750 25

E Ul 12 1

K Mg 1

Vitamines hydrosolubles

B12 Mg 0,003 0,003
Biotine Mg 0,3 0,15
Choline Mg 2,000 1,500
Acide folique Mg 1 1
Niacine Mg 40 20
Acide pantothénique Mg 10 15
Pyridoxine Mg 3 3
Riboflavine Mg 4 4
Thiamine Mg 2 2
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Chapitre I11: La reproduction et la ponte chez la caille
1. La maturité sexuelle :
La caille atteint sa maturité sexuelle plus rapidement que toutes autres especes
d’oiseaux domestiques. La femelle peut pondre son premier ceuf a ’age de 5 a 6 semaines
(Ratnamohan, 1985), ou a I’age de 7 semaines selon (Prabakaran, 2003) . Elle continue a

5 eme

pondre des ceufs pendant plus d’une année et atteint le pic entre la 3™ et la semaine de

ponte (Shanaway, 1994).
La maturité sexuelle est sous 1’effet de plusieurs facteurs (Woodard et al., 1973) :

v L’utilisation de lumiéres artificielles pour induire la ponte en toute saison de 1'année a
¢été 1'une des contributions les plus importantes a 1'amélioration de la production d'ceufs
chez la caille.

v' La photopériode exerce une influence profonde sur le développement sexuelle des
cailles.

v’ La restriction de la nourriture ou de I'eau au cours de la période de croissance aussi
réduit le développement gonadique chez la caille.

v' Les souches sélectionnées présentent une maturité sexuelle plus précoce.

v' L’entrée en ponte chez la caille est avancée si les femelles peuvent entendre les
vocalisations des males.

2. Le systéme de reproduction chez les cailles :
Les sujets destinés a la reproduction peuvent étre groupés dans des cages par des
compartiments spéciaux (Menasse, 1986). Ce dernier systéme, qui implique chaque jour le
transfert des males dans les cages des femelles. Le meilleur moment de transfert des males

est le matin cette technique peut étre reportée tous les 2 a 3 jour (Menasse, 1986).

Le deuxiéme technique qui consiste a tenir les deux sexes ensemble permettrait un
accouplement plus naturel mais pour cela, il est indispensable de constituer des lots avant

qu’ils n’atteignent leur maturité sexuelle (Rizzoni et luchetti, 1979)

3. La ponte:
La caille japonaise continue a produire des ceufs jusqu'a la fin d'une année, et environ
260 ceufs sont pondus pendant cette période. Le taux de mortalité des adultes est minime
(Prabakaran, 2003). Comme les cailles femelles pondent des ceufs pendant les heures du

soir, la plupart entre 16 :00 et 19 :00, les ceufs peuvent étre recueillis a 19 :30 ou a 20 :30.
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Sinon si la collecte des ceufs est retardée jusqu'au matin du jour suivant, les coquilles
peuvent étre endommagées ou fissurés a cause de la mobilité des oiseaux. Les ceufs de caille
japonaise peuvent €étre conservés a température ambiante pendant 5-7 jours durant les
saisons normales. (Shanaway, 1994 ; Woodard et al., 1973 ; Molino et al., 2015).

4. Performance de ponte de la caille japonaise :

La caille a relativement les meilleures performances de ponte si on les rapporte au poids
vif. Au moment de pic, I’intensité de ponte peut dépasser 100% ou une femelle peut pondre
2 fois par jour. En générale, le pic de ponte se situe aux environs de 85% a 90%. Une caille
peut produire jusqu’a 350 ceufs par an. Il y a des cas qui arrivaient a pondre 480 ceufs par an
mais c’est rare selon (Sauveur, 1988)

5.  Le cycle de ponte de la caille japonaise
Au moment du pic, I'intensit¢ de ponte d’un troupeau de cailles japonaises peut
dépasser 100%. La ponte de deux ceufs quotidiens par une méme femelle n’étant pas rare. En
un an, la ponte minimale est de 250 ceufs/femelle ; elle atteint normalement une moyenne de
300 ceufs et 20 % des animaux dépassent 350 ceufs. En général, le pic de ponte se situe entre
85% et 90%. Le nombre de cailleteaux obtenu se situe entre 130 et 240. Les problémes de
mue sont également rares si la température ambiante est correctement régulée entre 20 et 22°c
pendant toute 1’année (Sauveur, 1988)
6. L’ovulation et ’ovipositeur

L’ovipositeur se réalise 15 min a 20 min apreés 1’ovulation selon (Woodward et
Mather,1964) alors qu’ (Opel ,1996) constatait qu’elle est réalisée 30 min apres 1’ovulation.
La durée du transit de 1’ovule de 1’ovaire vers la sortie du cloaque est la suivante selon
(Woodward et Mather,1964):
-Infundibulum 30 min - Magnum 2h a 2h30

- Isthme 1h30 a 2h - Utérus 19h a 20h
7. L’heure de ponte :

Les pontes se font généralement les aprés-midi. On a aussi observé des pontes qui se font
les matins. De toutes les fagons, les moments des pontes sont synchronisés par les animaux et
cela se fait soit les matins, soit les soirs. Pour le ramassage, attendre que les pontes soient

terminées et cela doit se faire a des heures régulicres (Lucotte, 1974) .
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8. La qualité des ceufs de cailles japonaise :

Les ceufs de cailles étaient considérés comme un remede par les chinois, depuis plusieurs
siecles, puis cette pratique s’est généralisée dans des pays différents comme au Vietnam, en
Pologne, et en Russie. mais ce n’est que par I’effet du hasard qu’un docteur francais a
constaté que les personnes ayant pris les ceufs de cailles se sont complétement guéries de
’allergie, ce qui lui a conduit a utiliser I’ceuf de caille dans le traitement des allergies

respiratoires (Rossian, 1977).

Tableau 5 : les caractéristiques de 1'oeuf de la caille donnée par (Oriol , 1987)

Poids Longueur Largeur Couleur

- Coquille: blanche,
verte, grise, brune

- présence de taches sur
10g - 18¢g 20 mm — 22 mm 25 mm -30 mm
toute la surface ou une

partie: marrons, noires

ou grises

9. Le tri des ceufs :

Les ceufs destinés a 1’incubation doivent avoir une forme ovoide bien distincte, la
coquille lisse, la couleur selon les normes déja citées et le poids optimal (Amiar,2017)
10. Stockage des ceufs :

Quatre critéres influent sur la qualité de 1’ceuf pendant le stockage, a savoir, la
température, I’hygrométrie, la durée du stockage et le retournement (Gavard, 2000).
Les ceufs doivent étre stockés dans une salle bien aérée ou la température est de 13°c a 15°c

et ’humidité de I’ordre de 65%.

11.  La désinfection des ceufs :

Apres la période de stockage, Les ceufs sales doivent étre nettoyés a 1’aide d’un papier
verre ou tous autres abrasifs, s’il est nécessaire de les lavés il faut utiliser de I’eau chaude, ne
jamais utilisé de 1’eau froide car les contaminants vont gagner I’intérieur de I’ceuf. (Ernst,

1978).
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12. L’incubation :
L’incubation dure 16 a 18 jours. Utiliser des couveuses statiques ou de petits incubateurs
a ventilation statique. La température d’incubation s’¢leve de 38,5 a 39 °C en couveuse.
L’humidité est de 55 a 60 %. Apartir du 15¢e jour, elle doit étre portée a 70 % ou plus.
(Randall et Bolla, 2008).

Les ceufs sont positionnés a plat ou la pointe vers le bas et ne sont pas retournés les
trois premiers jours. Du 2e au 14e jour, retourner réguliérement les ceufs au moins 2 a 3 fois
par 24 heures pour éviter que I’embryon n’adhere a la coquille. (Mondry, 2016)

13. Eclosion :

Les ceufs fertiles sont ensuite transférés vers les compartiments d'éclosion dans des
machines a couver ou séparer dans des éclosoires. Cela se fait normalement aux jours 14 ou
15 pour la caille japonaise (Ernst, 1978). Les poussins éclos doivent sécher complétement

(pendant 8 a 12 heures) avant de les retirer des éclosoires (Shanaway, 1994).

Tableau 6: les normes de température et d'hygrométrie recommandées durant l'incubation des
oecuf de cailles (Oriol , 1987)

Température (°C) Humidité (%)
Incubation 37.5-38 50 - 60
Eclosion 38 -38 70-80
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Chapitre IV : Utilisation de ’huile de soja dans I’alimentation des vollailes

1. Classification des huiles utilisées dans I’alimentation animale :

Les huiles végétales peuvent étre classées 3 grandes catégories :

e les huiles saturées dans lesquelles on trouve les huiles de coprah, de palme et de
palmiste, ces huiles sont résistantes a 1’oxydation, présentent un bon indice de cétane,

mais sont souvent trés visqueuses, voire pateuses aux températures moyennes.

e les huiles semi-siccatives les plus nombreuses avec 1’huile d’olive d’arachide, de

purghére de colza moyennement visqueuses et les huiles de tournesol.

e les huiles siccatives comprenant la chaine carbonée les plus longues telles que 1’huile
de lin et les huiles de poisson qui s’averent.

o En comparaison avec les carburants (bois solides (le bois, la paille) et le gaz
bio I'huile végétale posséde la plus haute valeur énergétique obtenue par la
photosynthese. (Lambert, 2005)

2. Composition d’huile végétale :

Les huiles les plus courantes sont I’arachide, le tournesol, le colza et le soja. Ceux sont
¢galement les plus neutres gustativement. Mais d’autres plantes peuvent donner lieu a la
fabrication d’huile. Elles sont principalement extraites des grains ou des fruits des plantes
oléagineuses. L’extraction se fait soit par pression, ou par un solvant. En fonction des diverses
matieres premicres végétales, 1’extraction est procédée par un traitement mécanique pour
¢liminer les déchets, et faire décortiquer et broyer. Les matieres grasses végétales sont
essentiellement constituées d’acide gras représenté par des triglycérides. A ces acides gras
s’ajoutent d’autres constituants non glycériques encore appelés constituants mineurs et
quelques substances anti nutritive.

2.1 triglycéride

Les triglycérides représentent au moins 95% du poids des huiles ou graisses brutes et
98% du poids des huiles ou graisses raffinées. Ces triglycérides résultent de la combinaison
d’une molécule de trialcool (glycérol) avec trois molécules d’acide gras. Chaque molécule
d’acide gras (R-COOH) posséde une fonction acide (-COOH) qui peut réagir par
estérification avec I'un des trois fonctions alcool (-OH) du glycérol pour former un triester

(Triglycéride).
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2. 2 Les phospholipides:

On appelle phospholipides ou lipides phosphorés les composés lipidiques contenant du
phosphore. Ce sont des constituants principaux des membranes biologiques. On désigne sous
le terme « phospholipides » I’ensemble des : glycéro-phospholipides (Denis, 1992).

2. 3 Les insaponifiables (composés non glycériques) :

Leur présence dans les corps gras et faible, a raison de 1%, on trouve généralement les

cires, Les acides gras libres, les vitamines et les stérols. (Chftel et Cheftel, 1997).

2. 4 Les stérols:

Des composées tétra cycliques, comportant le plus souvent 27 a 28 atomes de carbones.
(Recheron et Perles , 1981.)

2.5 Les cires:

Les cires sont des esters d’acide gras et de mono alcool aliphatique chez les végétaux.
Elles contribuent a la formation des pellicules protectrices des graines et des fruits. (Graille

et Jean, 2003.)

2.6 Les vitamines
Les huiles végétales brutes sont riches en vitamines liposolubles A, K, D et E, qu’il est

regrettable de les éliminer lors du raffinage. (Denis, 1992).

3. Huile de soja :

3. 1 Définition:

L'huile de soja est fluide et d'un jaune plus ou moins foncé suivant la nature des graines
et les procédés d'extraction. Fraiche, elle a une saveur assez prononcée d'haricot qui s'atténue
peu a peu. Elle est riche en acides gras polyinsaturés et notamment en acide gras essentiel

alpha linoléique. Elle est recommandée pour les assaisonnements.

3. 2 Origine:

3. 2. 1La plante:

Le soja appartient a la famille des 1égumineuses, telle que le haricot, 1’arachide. C’est
une plante qui est annuelle, herbacée, dressée, et qui peut atteindre une hauteur de 1,5 m. La
gousse est droite ou légerement courbée, d'une longueur de deux a sept centimetres. Elle est
formée par les deux moitiés du carpelle, soudées le long de leurs bords dorsal et ventral

(Anonyme, 19996).
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Fruit bean

Figure 4: la plante de soja ( Anonyme, 1996)

3.2.2 La graine:

Le grain de soja se compose de 4 éléments: Graine entiere, Enveloppe et le germe la
qualité des protéines est idéale en termes de profil d'acides aminés et de digestibilité¢ (Hubert,
2006). Elles sont constituées principalement de globuline (90 % des protéines et 36% du poids
de la graine). La graine de soja contient aussi des glucides non structurels, pour environ 10 %
du poids de la graine, avec principalement des sucres solubles (sucrose, ...) et peu d'amidon

(moins de 3 % du poids des graines) (Pouzet, 1992).

Figure 5: les fruits de soja ( Pouzet, 1992)
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4.1 Composition en acide gras (composition majeur):

La composition moyenne en acide gras de I’huile de soja est donnée dans le tableau 08.

Tableau 7:composition de I'huile de soja en acide gras.(Platon,1988)

Type d’acide gras Pourcentage %
Acide stéarique (C18 : 0) 11.5

Acide palmitique (C16 : 0) 4.0

Acide oléique (C18 : 1, cis) 25.0

Acide linoléique (C18 : 2, cis : cis) 51.5

Acide linoléique (C18 : 3) 7.5

Acide arachidique (C20 : 0) 0.5

4. 2 Les constituants mineurs:

Les constituants mineurs de 1’huile de soja, dont certains doivent étre obligatoirement

¢liminé durant le raffinage, sont regroupés dans le tableau 08.

Tableau 8:les constituant mineurs de I'huile de soja (Platon, 1988 et Rohani, 2006)

Nature décomposant

Composés

Lipidique Phosphatides hydratables et non hydratables —
glycérides partiels —acides gras libres

Glucidique Sucres libres et glycolipides

Glucidique Fer — cuivre — calcium — magnésium

Pigments colorants

Caroténoides — chlorophylle.

Produits oxydés

Aldéhydes — cétones — peroxyde.

Produits oxydés

Composés odorants.
Matieres insaponifiables (hydrocarbonés,
alcools, stérols).
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5. Utilisation d’huile de soja dans I’alimentation des volailles :
La qualité¢ des aliments de ponte est I’élément le plus important duquel dépendent les

caractéristiques physiques et nutritionnelles des ceufs. L’incorporation d’huiles végétales dans
I’alimentation des pondeuses confére a cette alimentation, un apport en acides gras essentiels
tel que I’acide linol¢ique. L’huile de soja est une huile végétale riche en acides gras
polyinsaturés et a une forte concentration en acide linol€ique, essentiel au bon fonctionnement
de la ponte. : L’huile de soja se présente donc comme un outil d’amélioration du rendement
des productions avicoles. Une application de I’utilisation de cette huile dans I’alimentation
des volailles serait un atout pour le secteur avicole et permettra une amélioration du revenu

des producteurs) (Yelakan et al., 2020).

6- Effets des huiles alimentaires sur les performances de production et la qualité des
ceufs de poules pondeuses :

Pendant la période de ponte, la quantité de mobilisation et de synthese des lipides chez
les poules pondeuses est en équilibre dynamique et la quantité¢ d'aliments gras ajoutés au
régime des poules pondeuses est généralement inférieure a 10 %. La quantité des lipides que
les poules pondeuses obtiennent de l'alimentation est d'environ 3 g par jour, et 5 a 6 g de
lipides sont nécessaires a la formation de chaque ceuf. Par conséquent, certains lipides sont
synthétisés de manicre endogene par les poules pondeuses, puis déposés dans les ovaires par
transport via le sang et d'autres systémes circulatoires pour finalement former la matiere du

jaune d'ceuf (Griminger et al., 1986).

La composition en acides gras de l'aliment affecte directement la composition du jaune
d'ceuf. Cette observation sert ¢galement de base théorique a l'inclusion d'additifs lipidiques
pour réguler les performances de production d'ceufs et la qualité des ceufs des poules
pondeuses. Le principal organe dans lequel les volailles synthétisent les lipides est le foie, et
la graisse nécessaire au maintien des performances de production d'ceufs est également
synthétisée par le foie (Scott ef al., 1981). Les matieres premicres pour la synthese des lipides
sont les acides gras, le glycérol et le cholestérol. Ces mati¢res premieres peuvent étre
directement fournies par des aliments exogénes ou converties a partir de protéines et de
glucose dans l'alimentation. Les AGE ne peuvent pas étre synthétisés dans le corps de la

volaille et ne peuvent étre obtenus qu'a partir de I'alimentation (Neilsen ef al., 2008).
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Les poules pondeuses ont un métabolisme lipidique trés fort dans leur corps, en
particulier pendant la période de pointe de la production d'ceufs. En tant que l'un des
nutriments essentiels a la croissance des animaux et 1'un des principaux composants du jaune
d'ceuf, les huiles jouent un réle important dans la régulation des performances de production
des poules pondeuses et de la qualité de leurs ceufs. Par conséquent, les performances de
production et la qualité des ceufs des poules pondeuses peuvent étre améliorées en théorie et
en pratique en complétant le régime avec différentes huiles. Le développement et la
production d'ceufs de haute qualité grace a la technologie de régulation nutritionnelle des
huiles alimentaires fournissent aux gens des aliments avec une nutrition équilibrée en acides
gras, ce qui est non seulement bénéfique pour la santé, mais fournit également une nouvelle

approche de la production de produits de volaille a haute valeur alimentaire.

6-1- Effet des huiles sur la composition nutritionnelle du jaune :

En raison de l'amélioration du niveau de vie des gens, les gens accordent actuellement
une attention croissante au contenu nutritionnel des ceufs. La teneur en UFA est une base
importante pour déterminer la valeur nutritionnelle des ceufs de volaille. Une certaine quantité
d'AGPI dans I'alimentation exerce un effet positif sur la sant¢ animale (Nimalaratne ez al.,
2015). Les lipides de l'ceuf contiennent des AGS (30-35 %) et des UFA (30-33 %) et, parmi
ceux-ci, 0- 45 % et 20-25 % des UFA sont respectivement des MUFA et des PUFA (Anton et
al., 2007). De plus, la composition en acides gras du jaune d'ceuf affecte considérablement la
saveur de l'ceuf (Yang et al., 2019). L'utilisation d'aliments riches en acides gras n — 3
augmente la teneur en acides gras n — 3 des ceufs. Par conséquent, la composition et la teneur
en acides gras du jaune d'ceuf peuvent étre ajustées via la formule alimentaire pour produire

des ceufs riches en AGPI (Keten, 2019).

La méthode pour augmenter la teneur en acides gras insaturés spécifiques dans les ceufs
en ajoutant des acides gras insaturés a I'alimentation des poules pondeuses est devenue de plus
en plus mature. Les éleveurs utilisent les poules pondeuses comme convertisseur d'acides gras
pour obtenir une optimisation nutritionnelle. Par exemple, 1'ajout de 5 % d'huile de colza dans
l'alimentation des poules pondeuses augmente significativement le poids du jaune d'ceuf et la
teneur en DHA et n — 3 AG dans le jaune d'ccuf (Rowghani et al, 2007) ; Hanson et
Korotkova, 2002) ont montré que l'ajout de 1,5 a 4,5 % d'huile de sésame a I'alimentation
augmente la teneur en AGPI des jaunes d'ceufs et réduit les taux de lipides sanguins des

poules pondeuses.
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6-2- Effet de l’incorporation des différentes huiles dans I’alimentation des poules
pondeuses :

L'utilisation d'huiles alimentaires spécifiques dépend du prix et de la disponibilité des
ingrédients alimentaires. Comme mentionné ci-dessus, différentes huiles alimentaires
affectent les performances de production et la qualité des ceufs des poules pondeuses en
régulant le métabolisme lipidique, la fonction immunitaire et la composition microbienne
intestinale, et ce phénomene fournit une base théorique pour la régulation des performances
de ponte et la qualité¢ des ceufs des poules pondeuses. Cependant, en raison des différences
dans les propriétés physiques et chimiques, la composition des lipides, les principales
substances fonctionnelles, la qualité¢ et la quantité ajoutée de différents types et sources
d'huiles, leurs effets sur la santé, les performances de ponte et la qualité des ceufs des poules
pondeuses sont également différents. En général, pour une seule huile, la digestion et
l'absorption des huiles végétales sont nettement meilleures que celles des huiles animales,
mais les huiles équilibrées et combinées sont meilleures que les huiles simples. Le tableau 09
montre les effets des huiles animales et végétales sur la qualité des ceufs, les performances de

production et les nutriments.

7.Utilisation de I’huile de soja :

L'huile de soja a un faible colt de production et un contrdle de qualité facile et occupe
une place importante dans la production et la consommation mondiales d'huile végétale. Dans
ce contexte, l'huile de soja est devenue un additif gras privilégi¢é pour 1’alimentation des
volailles en période de ponte. L'huile de soja est une source de matiere grasse de haute qualité
dans l'aviculture, en particulier pour la croissance 